| n n OVO p o n PANADERIA / PASTELERIA / PIZZERIA / PUNTO CALIENTE

SOLUCIONES PARA EL FUTURQ DE LA PANADERIA

Forte
Mier
BATIDORA PLANETARIA

Incluye BOWL, BATIDOR GLOBO, LIRAY GANCHO.

Cambios de velocidad ELECTROMECANICOS de 3 velocidades con
inverter.

Maquina robusta CONSTRUCCION DE ACERO.

La batidora planetaria de FORTE MIXER fue concebida para
satisfacer las necesidades de medianosy grandes obradores
por medio de surobusta estructura, baja mantencion y facil
operacion.

Siendo ideal para todo tipo de batidos como cremas, masas
liquidas y masas semiduras.

Accesorios de serie: cuba, paleta de alambres finos, espatulay
gancho.

Cuba de acero inoxidable.

Estructura de acero pintado con polvos epoxidicos.
Temporizador de serie.

Panel de mandos en posicién frontal con temporizador,
potenciémetroy botones de STARTy STOP

*Lainformacién, medidas y fotografias pueden estar sujetas a cambios sin previo aviso.

MODELO FPM40

CAPACIDAD BOWL 40 Litros

VELOCIDADES 3 VELOCIDADES /73 a 264 rpm
ENERGIA / POTENCIA Monofésica 220V 1L+N+T /2.2 kW
DIMENSIONES 610x950x1470 h mm

PESO 212Kg
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