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BATIDORA PLANETARIA
      Incluye bowl, batidor globo, lira y gancho.

      Cambios de velocidad mecánicos de 3 velocidades.

        Máquina robusta construcción de fundición de fierro.

      
Construida con una estructura de alta rigidez con base, la batidora 
SINMAG SM-401 está preparada para resistir los desafíos diarios 
de la preparación de todo tipo de productos. 

Cuenta con palanca para la elevación manual de la bowl, lo que 
facilita el trabajo del equipo, elimina cualquier riesgo para el 
operador y mejora el resultado. 

Su robusta transmisión por engranes asegura una larga vida útil y 
un mínimo mantenimiento. 

La SM-401 cuenta con tres velocidades especialmente diseñada 
para los procesos de batidos e incluye tres diferentes batidores, 
de varillas (globo), paleta (lira) y gancho (espiral).

MODELO SM-401
CAPACIDAD BOWL 40 Litros

VELOCIDADES 3 VELOCIDADES / 105 – 208 – 404 rpm

ENERGÍA / POTENCIA Monofásica 220V 1L+T+N  / 0.75 kW

DIMENSIONES 620x670x1000 h mm

PESO 170 Kg
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