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ABATIDORES 

GASTRONÓMICOS

Pantalla táctil de 4,3 pulgadas fácil de usar;

Equipado con una válvula de expansión electrónica que

garantiza un mayor rendimiento del equipo;

Permite la congelación del núcleo a una temperatura de -

18 °C, lo que evita la formación de macrocristales y garantiza

una descongelación con mínima pérdida de líquido,

manteniendo la calidad del producto después de su

regeneración;

Fabricado en acero inoxidable;

Refrigeración y congelación en frío y suave;

Función de calentamiento a 45 °C;

Descongelación por aire forzado;

Gabinete monobloque con aislamiento de PU de 70 mm de

espesor y una densidad de 45 kg/m³. PU con un agente

expansor ecológico e ignífugo;

Sellado entre la puerta y el gabinete con una junta

magnética de PVC;

Marco de la puerta calefactado para evitar daños en la

junta;

Convección de aire forzado mediante ventilación;

Programable hasta 50 recetas;

Sonda de escupidera en forma de "L" para monitorear la

temperatura central del producto;

MODELO KLIMAPRO M

CAPACIDAD CONGELACIÓN / REFRIGERACIÓN /  CALEFACCIÓN 15 kg/ciclo / 30 kg/ciclo / 35kg  

BANDEJAS 7 GN 1-1 65mm / 5 60X40

RANGO DE TEMPERATURA -35°C a +45°C

PANEL DE CONTROL Touch screen con programación

DIMENSIONES 820x818x1208 h mm

ELECTRICIDAD: ENERGÍA  / POTENCIA / CONECTOR Monofásica 220V 1L+T+N  /  1.2 kW-H / 16ª

REFRIGERANTE / AISLACIÓN R404 / 70 mm densidad 45 kg/m3

PESO 136 Kg
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Sin orificios laterales, lo que permite colocarlo cerca de

paredes y otros equipos, ofreciendo una ubicación versátil;

Rejilla de protección del ventilador de acero inoxidable;

Desagüe para facilitar la limpieza;

Compresor hermético que garantiza mayor eficiencia y

menores niveles de ruido;

Ruedas giratorias para facilitar el movimiento;

Tamaño reducido para facilitar el paso a través de

puertas convencionales;

Panel eléctrico retráctil para facilitar el mantenimiento;

Pantalla ubicada en la puerta para una mejor ergonomía;

Función de autodiagnóstico;

Permite el control del ciclo por tiempo o temperatura;

Conversión automática a función de conservación;

Función de preenfriamiento, uso eficiente de la energía;

La función se reanuda en caso de corte de energía;

Sensor de temperatura para monitoreo por cámara.
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A: CONEXIÓN DESAGUE

B: CONEXIÓN ELÉCTRICA 
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