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HORNOS DE COCCION 

ACELERADA

Posee 1 magnetron de 1.100 vatios de potencia

Almacena 1024 recetas con hasta 8 pasos cada una,

divididas en 16 grupos

Conexión USB para actualizaciones e

importación/exportación de grupos, recetas y

configuraciones

IOK: plataforma que permite administrar la producción a

distancia, creando, editando, eliminando o compartiendo

recetas a través de Wi-Fi o conexión cableada (RJ45)

Temperatura ajustable de 30°C hasta 280°C

Panel táctil de fácil operación

Control independiente de la velocidad del aire,

temperatura y microondas

Cuenta con certicación Ventless, que elimina la necesidad

de campanas y filtro catalítico, de fácil extracción para

limpieza

Construido en acero inoxidable

Guía de limpieza diaria y videos explicativos que muestran

el proceso paso a paso

1 año de garantía en piezas y mano de obra (excepto en

elementos de desgaste natural).

MODELO FIT SM

CAPACIDAD / DIMENSIONES CAMARA 13 Litros / 315x308x133 h mm

TEMPERATURA MÁXIMA DE TRABAJO +30 a +260°C 

PANEL DE CONTROL Touch screen con programación de cocciones

ELECTRICIDAD: ENERGÍA  / POTENCIA / INTERRUPTOR AUTOMÁTICO / 
CONECTOR

Monofásica 220V 2P+T / 2.9 kW / 16A / 16A
Trifásica 380V 3P+T+N / 2.9 kW / 16A / 16A

DIMENSIONES 386x693x659 h mm

PESO 56 kG
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El horno *Fit SM se indica para un acabado rápido de

alimentos refrigerados, bocados prefritos, prehorneados,

lasañas, pastas, sándwiches, pastel de papa y otros

alimentos semipreparados, con excelentes resultados de

sabor, aspecto y crujientes. La tecnología por convección a

chorro de aire, combinada con microondas, permite calentar,

gratinar o tostar alimentos.

* No se recomienda el Fit SM en operaciones con productos

congelados.
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