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SOLUCIONES PARA EL FUTURQ DE LA PANADERIA

Prartica

HORNOS DE COCCION
ACELERADA

Posee 2 magnetrones de 1.100 vatios de potencia

Almacena 1024 recetas con hasta 8 pasos cada una,
divididas en 16 grupos

Conexién UsB para actualizaciones e
importacién/exportacion de grupos, recetas y
configuraciones

IOK: plataforma que permite administrar la produccién a
distancia, creando, editando, eliminando o compartiendo
recetas a través de Wi-Fi o conexién cableada (RJ45)

Temperatura ajustable de 30°C hasta 280°C
Panel tactil de facil operacion

Control independiente de la velocidad del aire,
temperaturay microondas

Cuenta con certicacion Ventless, que elimina la necesidad
de campanas y filtro catalitico, de féacil extraccién para
limpieza

ACCESORIOS INCLUIDOS

* Canastra

« Pala de aluminio

Construido en acero inoxidable

CERTIFICACION

NENTLESS

FILTRO CATALITICO DE
FACIL EXTRACCION QUE
NO NECESITA EL USO
DE CAMPANA.

DRI R A A R cesssssens PRI . 1 afio de garantl’a en piezas y mano de obra (excepto en
elementos de desgaste natural).

Es apilable (1+1), soporta hasta 72kg

Guia de limpieza diaria y videos explicativos que muestran
el proceso paso a paso

*La informacién, medidas y fotografias pueden estar sujetas a cambios sin previo aviso.

MODELO FIT ST

CAPACIDAD / DIMENSIONES CAMARA 13 Litros / 315x308x133 h mm
TEMPERATURA MAXIMA DE TRABAJO +30 a +260°C

PANEL DE CONTROL Touch screen con programacion de cocciones
ELECTRICIDAD: ENERGIA / POTENCIA / INTERRUPTOR AUTOMATICO / Monofésica 220V 2P+T / 6.5 kW / 32A / 32A
CONECTOR Trifasica 380V 3P+T+N / 6.5 kW / 16A / 16A
DIMENSIONES 518x697x425 h mm

PESO 72 kG
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El horno Fit ST es indicado para la finalizacion réapida de
alimentos refrigerados o congelados, salados prefritos,
precocidos, salsas, pastas, sandwiches, escondites y otros
alimentos semi listos, con excelentes resultados de sabor,
visual y crocancia. La tecnologia de conveccion de aire
comprimido combinada con microondas, permite calentar,
gratinar o tostar alimentos hasta veinte veces mas rapido
que los procesos tradicionales.

Magnetrén (generador de microondas)
Resistencia principal

Antena distribuidora de microondas
Chorro de aire

Convertidor catalitico

Motor de ventilador

Microondas
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*La informacion, medidas y fotografias pueden estar sujetas a cambios sin previo aviso.
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DIMENSIONES DEL PRODUCTO
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*La informacion, medidas y fotografias pueden estar sujetas a cambios sin previo aviso.
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