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BATIDORA PLANETARIA 

Diseñada para emulsionar, batir, amasar* y mezclar con

gran precisión.

Panel de control electromecánico de 3 velocidades,

inversor o pantalla digital.

Elevador de bowl manual o automático.

Diseñada, fabricada y ensamblada en ITALIA bajo las

normas EUROPEAS DE CALIDAD Y SEGURIDAD CE.

La batidora planetaria Zeus es una máquina robusta construida

íntegramente en acero de alta resistencia.

Los accesorios y las rejillas de protección están fabricadas en

acero inoxidable AISI 304, apto para contacto con alimentos.

Sólida y silenciosa es adecuada para pequeños artesanos en sus

modelo pequeños, hasta grande producciones de varios tipos de

pastas y cremas, dulce o salado.
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*La información, medidas y fotografías pueden estar sujetas a cambios sin previo aviso.

MODELO ZEUS 60

CAPACIDAD BOWL 60 Litros

ENERGÍA / POTENCIA Trifásica 380-400V 3L+T+N  / 2.9 Kw – 4 hp

DIMENSIONES 810x940x1515 h mm

PESO 290 Kg
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A (mm) 940

B (mm) 910

C (mm) 1515

D (mm) 1010

E (mm) 810

F (mm) 465

G (mm) 365

I (mm) 750
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