| n n OVO p O n PANADERIA / PASTELERIA / PIZZERIA / PUNTO CALIENTE

SOLUCIONES PARA EL FUTURC DE LA PANADERIA

DIVISORA OVILLADORA
VOLUMETRICA
AUTOMATICA

NO CASTIGA LA MASA.
PROGRAMACION DE NUMERO DE PIEZAS AUTOMATICO.
FUNCIONAMIENTO SILENCIOSO.

MECANICA Y ESTRUCTURA REFORZADA PARA
TRABAJO PESADO

CINTAS DE ALTA RESISTENCIA
SISTEMA DE LUBRICACION SIN ACEITE

VISOR DE REGULACION DE OVILLADO DE FACIL
LECTURA.

HASTA 3600 PIEZAS OVILLAS POR HORA.

DISENADA, FABRICADA Y ENSAMBLADA EN ESPANA
BAJO LAS NORMAS EUROPEAS DE CALIDAD Y SEGURIDAD
CE

Divisora ovilladora volumétrica automatica de un pistén de corte
preparada para dividir masa desde el 50 % hasta el 70 % de
agua. Es capaz de procesar bollos para multiples productos
como Marraquetas, fricas, hot-dogs, baguettes, pan de molde,
etc.

La absorcion de masa por el piston volumétrico varia en base al
peso seleccionado, evitando asi el castigo y desgasificado de la
masa.

*La informacion, medidas y fotografias pueden estar sujetas a cambios sin previo
aviso.

CAPACIDAD DE PRODUCCION 1200 a 3600 piezas hora seglin modelo
RANGO DE OVILLADO 35 a 1300 gr segun modelo
CAPACIDAD TOLVAS 45 A 200 Kg segun modelo

ENERGIA / POTENCIA Trifésica 400V 3PH + N + T/ 3 kW
DIMENSIONES 680x1700x1560* h mm

PESO 450 Kg
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SOLUCIONES PARA EL FUTURC DE LA PANADERIA
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